
 .  НОВАЯ КЛАССИКА . 

Меню



	 ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Ассорти фермерских сыров,  
поданных с нежным вареньем  
из крымского инжира........................160/50	 1190

Мясоед: ароматная буженина,  
нежный говяжий язык  
и рулет из курицы................................. 150/50	 790

Свежие крымские овощи:  
сладкий перец, розовые томаты,  
огурцы, ялтинский лук  
и сочная зелень............................................ 330	 460

Хамса Черного моря  
с ялтинским луком  
и хрустящими гренками  
из черного хлеба.......................................... 180	 440

Нежные Эклеры, наполненные  
паштетом из утки, кисло-сладким  
брусничным соусом  
и вареньем из лука..................................... 150	 560

Филе лосося собственного посола,  
поданное с кремом из сыра  
и хрустящей крошкой из огурца....... 150	 920

Домашние пирожки с начинкой  
из лесных грибов, капусты  
и картофеля, запеченные  
до золотистой корочки.....................200/50	 480

 САЛАТЫ

Салатный сбор с запеченным  
цыпленком и пикантной  
заправкой......................................................... 200	 590

Салат с утиной грудкой,  
клубникой, сочным микс-салатом,  
грушей, сыром дорблю  
и горчично-цитрусовым соусом........ 215	 690

Оливье с копченой уткой,  
говяжьим языком, овощами  
и пикантным майонезом......................... 180	 760

Винегрет ялтинский 1905 года  
с черноморской хамсой  
по историческому рецепту................... 200	 480

Легкий овощной салат с брынзой,  
оливками и свежими травами........... 200	 650

Жареный сыр «Халуми»  
со средиземноморским  
салатом............................................................... 200	 840

Пикантный салат из сочного арбуза,  
жареных креветок, авокадо,  
хрустящего салата «Ромэн»  
и острой заправкой.................................. 200	 790

 ПЕРВЫЕ БЛЮДА

Ароматный куриный бульон  
с лапшой, нежной курочкой,  
яйцом, морковью и сельдереем........350	 360

Фирменный борщ с говядиной,  
подается с гренками из черного  
хлеба, салом и сметаной........................350	 660

Уха южных берегов,  
подается с расстегаями..........................350	 640

Окрошка с курицей,  
говядиной и овощами  
по традиционному рецепту..................350	 490

Холодный свекольник  
с говядиной, овощами и зеленью....350	 520

 ПАСТЫ

Паста с нежной уткой,  
томатами и сливочным соусом......... 300	 690

Паста «Карбонара»  
с беконом, сыром пармезан,  
сливочным соусом  
и перепелиным яйцом............................. 260	 640

Паста с соусом «Болоньезе»,  
томатами и сыром пармезан.............. 310	 740

Спагетти с чернилами  
каракатицы с мясом рапана,  
мидиями и креветкой  
в томатно-сливочном соусе................ 300	 890

гр	 ₽

гр	 ₽

гр	 ₽
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  Блюда русской кухни



 РЫБА  
И МОРЕПРОДУКТЫ

Черноморская  
жареная барабулька................................ 200	 980

Строганов из рапана  
с корнем сельдерея  
и красной икрой........................................... 180	 960

Запеченное филе лосося  
на сливочно-шпинатной  
подушке с томатами черри.......... 120/150	 1200

Камбала Азовского моря................ За 100	 290

Голубцы паровые из рапана  
и судака с икорным соусом................. 200	 960

Сочные креветки  
в пикантном сливочном соусе  
с кукурузой и рисом...................................250	 980

Филе судака с кремовым пюре  
из цветной капусты, горошком  
и креветочным биском....................100/180	 890

Нежное филе пиленгаса  
с картофельным пюре  
и сальсой из овощей.................120/100/50	 990

 МЯСО И ПТИЦА

Пельмени сибирские  
из говядины со сметаной  
и соусом демиглас.............................. 240/50	 560

Ароматная копченная шея  
с картофельным гратеном.....180/120/50	 820

Бефстроганов с картофельным  
пюре и соленым огурцом..............150/100	 1090

Котлеты пожарские  
с яйцом пашот и пюре  
из картофеля и шпината........ 130/100/50	 640

Куриная грудка  
с грибным соусом  
и картофельным пюре............140/130/120	 590

Шницель из говяжьего языка  
с жареным картофелем  
и аджикой из болгарского  
перца............................................................ 150/150	 960

Люля-кебаб из говядины с пюре  
из нута и свежей питой................... 150/170	 690

Стейк «Стриплоин»  
с томатами черри  
и перечным соусом.............................150/110	 2600

Запеченная половинка цыпленка  
в пикантном имбирном соусе............. 180	 780

Хрустящие чебуреки  
с говядиной  
и томатным соусом.............................. 150/30	 360

 ОВОЩИ ГРИЛЬ 

Картофельное пюре................................... 150	 220

Картофель жареный с грибами........250	 440

Гречка зеленая с грибами,  
яйцом пашот, сыром пармезан  
и кедровыми орехами............................. 230	 380

Запеченное филе баклажана  
с сальсой и цветной капустой............ 180	 420

Ассорти из печеных овощей  
с травами и маслом.................................. 200	 380

 ДЕСЕРТЫ

Охлажденное воздушное  
безе со сливочным кремом...................125	 390

Штрудель яблочный  
с ванильным мороженым................ 150/50	 560

Десерт «Матрешка»  
из сливочного мусса  
с клубнично-шоколадной  
начинкой .................................................. 120/150	 560

Авторский сметанник  
с малиной и воздушным кремом...... 180	 390

Классический десерт  
«Наполеон» .............................................. 150/30	 320

Шоколадный пирог  
с ванильным мороженым................ 120/50	 460
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